


昼でも楽しめる高輝度
80インチプロジェクター

景色を眺めてリラックスできる
ハンモック

信楽焼の浴槽から
渓流の景色を一望

揺らめく火の動きで、ゆっくりと
夜を過ごせるファイヤーピット

自然豊な清流を目の前に
くつろぐプライベート空間

冬場は防寒対策されたこたつ空間で
身体を温め   ながら冬景色を楽しめます。

心に残る京のおもてなしメニュー
各施設に設置された
自然と一体化するプライベートサウナ

A５ランクの
亀岡牛サーロインステーキ

鰻の炭火蒲焼

季節のグリル野菜盛り

ミシュラン三ツ星料亭
 「京料理なかむら」の白味噌で
仕立てたチーズフォンデュ
(季節の蒸し野菜＆バゲット付き )

信楽土釜で焚き上げた白ご飯
（京の米料亭八代目儀兵衛「翁霞」使用）

亀岡牛 A５ランクステーキコース

煮込みチーズハンバーグ

季節のグリル野菜盛り

果物ジュース・プリン

BALMUDAトースターで焼く
オーナーいちおし京の食パン

美山厳選ソーセージとベーコン

京の卵の目玉焼き

美山ヨーグルト

新鮮野菜サラダ・オレンジジュース

お一人様　￥9,900-  ( 税込 )

冬限定 京の台所
錦の川魚屋「のとよ」のすっぽん鍋

鰻の炭火蒲焼

すっぽん鍋コース（ 2～3 人前 ）

追加メニュー
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丹波どりステーキ

京北「登喜和」の信州牛

鰻の炭火蒲焼

季節のグリル野菜盛り

ミシュラン三ツ星料亭
 「京料理なかむら」の白味噌で
仕立てたチーズフォンデュ
(季節の蒸し野菜＆バゲット付き )

信楽土釜で焚き上げた白ご飯
（京の米料亭八代目儀兵衛「翁霞」使用）

丹波どり×特選和牛コース

お一人様　￥6,600-  ( 税込 )

　￥27,500-  ( 税込 )

牛しゃぶしゃぶ鍋

野菜

〆のうどん

キッズメニュー

モーニング

　￥1,650-  ( 税込 )

　￥1,650-  ( 税込 )

しゃぶしゃぶコース（ 2 人前 ）

　￥16,500-  ( 税込 )

　￥2,200-  ( 税込 )

※日により産地が異なる場合があります。
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